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I cibi surgelati ricoprono un ruolo importante nell’alimentazione umana coniugando la sicurezza di una scorta di lungo periodo con la
possibilità di conservare gusto e proprietà nutritive.

Il Progetto CoACh sviluppa nuove soluzioni per la gestione ottimizzata e sostenibile della catena del freddo, aspetto fondamentale nel
comparto del surgelato al fine di mantenere efficienza di processo e qualità di prodotto lungo tutto il percorso, dalle fasi di lavorazione,
surgelazione, conservazione, fino all'esposizione sui banchi di vendita.

CoACh consegue questo obiettivo integrando le competenze di cinque laboratori in ambiti che vanno dalla biologia all’ingegneria meccanica,
dalla chimica all’ingegneria dell’informazione per sviluppare metodologie per l'analisi del prodotto, la simulazione del processo e la sua
ottimizzazione e prototipi di reti IoT e dispositivi portatili per analisi.


